
Caviale

Latta di caviale “oscietra”, 10gr

Latta di caviale “oscietra”, 20gr

Latta di caviale “oscietra”, 30gr

Ostrica Francese (N°2)
con caviale oscietra

€22

€38

€57

€9,2

Tartar di branzino
con 10 gr di caviale osetra

Tartar di gambero striato

€28,5

€33
con 10 gr di caviale osetra

Ostriche

Mareïa Special (N°2)

Mareïa Cocktail (N°5)

Mareïa Super Special (N°2)

€4,1

€3,5

€4,4

[14]

[14]

[14]

[4]

[4]

[4]

[4, 14]

[4]

[2, 4, 12]



Crudi e Freschi del mare 

Misto di crudi/bolliti
Gamberi, scampi, gamberetti, ricci, mandorle di
mare, ostriche...

€ in base al mercato

Tartare di orata
con funghi cardoncelli, gel di lime, lamponi e brodo di pollo

€16,9

Carpaccio di ventresca di tonno rosso €18,2

Tonno rosso
con piselli affumicati, ajo blanco, miso e sesamo tostato

€17,4

[4]

[4, 6, 8, 11]

[4, 9]

[2, 12,  14]

Tartare di gamberi
con emulsione di uovo piccante

€15,4 [2, 3, 10, 12]

Aperitivi

Acciughe di casa con il Vermouth €9,7

Doppia Gilda fatta in casa

Mandorle

€3,2

€2,7

Latta di acciughe di Santoña "LA MACHINA" 30g
con burro e pomodoro grattugiato

€14,9 [4, 7]

[4, 12]

[4]

[8]

Ceviche stile Peruviano
con brodo di ombrina e ajiamarillo

€16,4 [4]

Sashimi di ricciola
con ciliegie acidule, shitake e shiso

€17,3 [4]



Alla fiamma

Canestrelli alla fiamma
con salsa di soia e zenzero (un pezzo)

€3,6

Palamita alla fiamma €16,5

Filetto di orata selvatica alla fiamma
con spinaci, burro e parmigiano

€16,9

con sciroppo d’acero, crema di aglio nero e salicornia

Tapas di mare

Insalata Russa di affumicati €9,3

Seppia con maionese al wasabi
con katsuobushi e caviale di salmone

€15,2

Pomodoro Valenciano Km0 (Omaggio a La Herradura) €14,8

Carpaccio di polpo
con salsa teriyaki, nocciole e germogli di piselli 

€14,7

con ventresca fatta in casa, sottaceti e olive Kalamata

[3, 4]

[3, 4]

[4, 7, 8]

[4, 6, 8]

[6, 14]

[4, 6]

[4, 7]



Dolci

Mini cannoli Siciliani
con pistacchio (un pezzo)

€2,4

Ricostruzione di Torta al formaggio
al cucchiaio

€2,4

Biscotto con mousse di caffé €2,5

Tartufi di cioccolato fondente
al cognac

€2,5
(un pezzo)

Tartufi di cioccolato bianco
con mandorle e limone

€2,5
(un pezzo)

[3, 7, 8]

[7, 8, 12]

[3, 7]

[3, 7]

[7, 8]



LISTA DEGLI ALLERGENI

1.Cereali contenenti glutine
2.Crostacei e prodotti a base di crostacei
3.Uova e prodotti a base di uova
4.Pesce e prodotti a base di pesce
5.Arachidi e prodotti a base di arachidi
6.Soia e prodotti a base disoia
7.Latte e prodotti a base di latte

12.Anidride solforosa e solfiti

8.Frutta a guscio

11.Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

14.Molluschi e prodotti a base di molluschi

10.Senape e prodotti a base di senape
9.Sedano e prodotti a base di sedano

13.Lupini e prodotti a base di lupini

REGLAMENTO (UE) No 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO de 25 de octubre de 2011 sobre la información alimentaria facilitada al consumidor y por el que se modifican los
Reglamentos (CE) no 1924/2006 y (CE) no 1925/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de la Comisión, la Directiva 90/496/CEE del
Consejo, la Directiva 1999/10/CE de la Comisión, la Directiva 2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y 2008/5/CE de la Comisión, y el Reglamento
(CE) no 608/2004 de la Comisión

In conformità al Regio Decreto 1420/2006, i prodotti ittici
destinati al consumo crudo o praticamente crudo sono stati
sottoposti a congelamento preventivo per prevenire l'anisakis.
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