a?gua@alada

OSTRAS

Mareia Special (N°2)
Mareia Cocktail (N°5)
Mareia Super Special (N°2)

CAVIAR

Lata de caviar “oscietra” 10gr
Lata de caviar “oscietra” 20gr

Lata de caviar “oscietra” 30gr
Ostra Francesa (N°2)

comn caviar oscietra
Tartar de lubina

con 10 gr de caviar osetra

Tartare de gamba rayada

con 10 gr de caviar osetra

€41 4
€5/5 [14]
€44
€22 [4]
€38 4
€57 14
€92 (414
€28,5 [
€33 (2,412



APERITIVOS

Lata de anchoas de Santofia "LA MACHINA" 30g €149 a7
con mantequilla y fomate rallado

Boquerones caseros al Vermut €97 1412
Gilda casera doble €3,2 [412]
Almendras €2,7 s

CRUDOS Y FRESCOS DEL MAR

Mixto crudos/hervidos

Gambas, cigalas, quisquillas, erizos, almejas precio segun mercado [2.12,14]
osltras...

Atun rojo

marinado en soja, con caviar citrico, caqui y mayo de miso €17,4 1468
Carpaccio de ventresca de atun rojo €18,2 14
Tartar de gambas  _# €15,412,310,12]

con emulsion de huevo picante

Ceviche estilo Peruano 4 €16,4 (4]

con caldo de corvina y ajiamarillo

Sashimi de serviola €173 (4]
con CllCClC//IOfClS, naranja )/ €7’l€ld0



TAPAS DE MAR

Ensaladilla de ahumados €9,3 13,4,12]
Sepia con mayonesa de wasabi €152 134
con katsuobushi y caviar de salmon

Mejillones €14,1 [4.12,14]
con chorizo picante, perejil y esputma de alubias blanca

Pulpitos guisados €14,7 141214
con tomate y perejil

Buridda €16,8 11,412

con tomate, bacalao, aceitunas, setas, patatas y piﬁones

A LA LLAMA

Zamburifia a la llama

con salsa de soja y jengibre (una unidad) €56 e
Rape flambeado €164 (4,9
con apio nabo, granada y estragon

Lomo de dorada salvaje a la llama €16,9 47

con €Spi1’ld€d$, mantequilla )Y parmesarno



POSTRES

Mini cannoli Siciliani
con pistacho (una unidad)

Trufas de chocolate negro
al cofiac (una unidad)

Trufas de chocolate blanco
con almendras y limén ~ (una unidad)

Reconstruccién de Tarta de queso
en CMC]’ICZT’CI

Galleta con mousse de café

dtguaalada

€2,4 153738
€2,5 1.8
€2,5 178
€2,4 137
€2,5 057



LISTADO DE ALERGENOS

1.Cereales con contenido de gluten
2.Crustdceos y productos elaborados con ellos
3.Huevos y productos elaborados con ellos
4.Pescados y productos elaborados con ellos
5.Cacahuetes y productos elaborados con ellos
6.Soya y productos que contienen soya

7.Leche y productos elaborados con ella
8.Frutos con caparazon

9.Apio y productos elaborados con él
10.Mostaza y productos elaborados con ella
1.Semillas de sésamo y productos elaborados con ellas
12.Diéxido de azufre y sulfitos

13.Lupino y productos elaborados con él
14.Moluscos y productos elaborados con ellos

el rest uron’re no uedf araghzar la ausencia de contaminacién
cruzada, ya que manipula Thgredientes con gluten en la misma cocina.

onfo e al Real Decreto 1420/2006 los productos de |a pesca
s’rmo(?os a consumirse crudos o crc’rlcomen’re crudos han sido

sometidos a congelacion preventiva para la prevencion de anisakis.

REGLAMENTO U 1 /2011 DE RLAMENT EUROPFO Y DEL CONSEJO de 5 de octubre de 2011 sobre mform cién alimentarja f || d cl consumidor y por el que se s |fican lo
Reglamentos no l 4/2006 y no 1925 % Parlcme -Aropep el Consejo, y por el que se 4o a Directiva 87 5 a Comisidn, |a Directiva 90 / 6/CEE de
el |rec |v 10/CE de c1 Comision, la Directiva 2000 1 Parlamento uropeo y deTlConseJo as Dlrechvas 2002/67/C /S/C E de'la Comisién, y el Reglamento

ejo,
CE'} S 5h 58S s e Lo

dguafalada
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